GASTHOF

ZUM ROSSLI

Spezialitaten im Winter

Vorspeisen und Suppen

Kleiner Winter-Blattsalat
Gemischter Salat

Rote Thai-Currysuppe
(leicht scharf)

Saisonale Wintergerichte

Suure Mocke

serviert mit Kartoffelstock
und Gemiisegarnitur

Emmentaler Lammvoressen

an feiner Safransauce
Kartoffelstock und Gemise

Vorspeise

8.00
8.50

8.00

32.50

31.50

Traditionell im Rossli ,,Heisser Stein®

Jeweils Freitag- und Samstagabend

Pouletbrust aus der Schweiz
Schweinssteak
Rindsentrecote

Rindsfilet

Ross-Filet

160 g 200g 300g
31.50
35.00 39.00
45.00
52.00
45.00

Zum heissen Stein servieren wir Gemiuse, Krauterbutter, Knoblauchsauce,
eine saisonale Garnitur und eine Beilage nach Wahl:

= Pommes Frites
= Butternudeln

V = Vegetarische Gerichte

Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer

Hauptgang

20.50

Sonntag zwischen 12 - 14 Uhr sowie 18 - 20 Uhr

400 g

44.00
59.00
69.00
59.00
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KIaSS| kel’ kleine Portion

R&ssli-Schnitzu mit Pommes Frites 26.50 23.50

Panierte Schweinsschnitzel
serviert mit Knoblauchsauce und Marktgemiise

Richiger-Rahmschnitzu 27.50 24.50

Zarte Schweinsschnitzel an Champignonrahmsauce,
Butternudeln und Marktgemise

Geschnetzeltes vom Kalb und Rind 35.50

an samiger Champignonrahmsauce,
serviert mit knuspriger Rosti und Marktgemdse

Rossli-Cordon-Bleu (vom Schwein) 31.00

gefiillt mit getrockneten Tomaten, Rohschinken und Aare-Wasser-Kase,
serviert mit Pommes Frites und Marktgemise

Kalbs-Leberli ,,nach Rossli-Art” 34.00

an Zitronen-Pfefferjus,
serviert mit knuspriger Rosti und Markgemiuse

Rindsentrecote «Café de Paris» (CH) 200 g 44.00

mit aufgeschaumter Krauterbutter,
Pommes Frites und Gemiuse

Curry mit gebratener Lammhuft 32.50

mit Ingwer, Koriander, Knoblauch, Zwiebeln und Chili-Sauce (mild)
serviert mit Basmatireis, Gemisecurry und Papadam

Gelbes Poulet-Curry 29.50

mit Tomaten, Ingwer, Koriander, Knoblauch, Zwiebeln und gelbem Curry
serviert mit Basmatireis, Gemisecurry und Papadam

Indisches Gem{ise-Curry mit Paneer 27.50

mit Gemuse, Linsen, Paneer, Cashew und indischen Gewiirzen
serviert mit Basmatireis und Papadam

V = Vegetarische Gerichte Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer
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Wartezeiten infolge Personalmangel

Der Personalmangel hat uns auf dem Land besonders getroffen. Wir sind sehr bemuiht
darum, alles Mogliche dazu beizutragen, damit wir Sie wie gewohnt bedienen und
verwohnen zu konnen. Bei allfalligen Wartezeiten bitten wir um lhr Verstandnis.

Unsere Lokalitaten

= Keller-Grotte bis 26 Personen

= Gartenwirtschaft bis 130 Personen (davon 80 gedeckt)

= Grosser Saal bis 120 Personen (im 1. Obergeschoss)

= Ritterstlbli bis 30 Personen

= Gaststube bis 30 Personen

= Schiitzenstube bis 12 Personen

Kinder: lhre Kinder kénnen sich auf unserem Kinderspielplatz vergniigen
Bankette: Sei es fiir 10 oder 120 Personen. Unsere schénen Raumlichkeiten

sowie unser vielseitiges Angebot sind ideale Voraussetzungen fiir ein
grossartiges Gelingen lhres Anlasses. Fir spezielle Anldsse sind Sie bei
uns richtig - nehmen Sie unverbindlich Kontakt mit uns auf, gerne
beraten wir Sie!

Heisser Stein: Jeden Abend und sonntags servieren wir lhnen ein Fleischstiick lhrer
Wahl auf dem heissen Stein mit leckeren Beilagen und Saucen.

Deklaration Fleisch: Wir beziehen, falls nicht anders vermerkt, Fleisch aus der Schweiz.
= Rind (Schweiz)
= Schwein (Schweiz)
=  Poulet (Schweiz)
= Lamm (Neuseeland / Australien) !
= Pferd (Kanada)
= Pferd (Argentinien)
= Salami, Vorderschinken (Schweiz / EU)
= Rohschinken (EU / Italien / Spanien)

Deklaration Fisch: Wir beziehen, falls nicht anders vermerkt, Fisch aus der Schweiz.
= Lachs (Norwegen)
= Zander (Russland)
Allergen-Information:
Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie
unsere Fachmitarbeitenden auf Anfrage gerne.

1) Kann mit nichthormonellen Leistungsférderern, wie Antibiotika, erzeugt worden sein.

V = Vegetarische Gerichte Alle Preise in CHF inkl. Mehrwertsteuer



